
P R O D O T T I  P R O F E S S I O N A L I  P E R  L A  C A S A



La Viking introdusse la gastronomia professionale nelle case 

oltre un decennio fa con la prima cucina Viking. Adesso la stessa

eccezionale performance si estende a tutti gli angoli della

cucina, compreso persino il giardino. Frigoriferi. Lavastoviglie.

Griglie. Batterie da cucina. Coltelleria. Elettrodomestici da

banco. Ed il look avvincente della serie Designer. Abbastanza per

trasformare un cuoco qualunque in un vero e proprio chef.





S E R I E  P R O F E S S I O N A L



L I N E A  D I  P R O D O T T I  D E L L A S E R I E  P R O F E S S I O N A L

Molto probabilmente la linea Professional sarà quella che, con una punta di gelosia, verrà in mente ai vostri amici

quando direte loro che state considerando l’acquisto di una cucina Viking. Il suo design baldanzoso e commerciale

ha introdotto nelle case l’elevata performance della cucina professionale. 

Ai buongustai di tutto il

mondo è bastato girare una

volta le manopole di precisione

della cucina originale da 

122 cm per accorgersi di non

poterne più fare a meno. Grazie a caratteristiche inimitabili come i bruciatori a gas ad alto rendimento (0,2-4,4 kW), la

cottura a convezione e la grigliatura a raggi infrarossi, potete cucinare di

tutto, dalla crème brûlée all’arrosto di agnello.

Abbiamo ampliato la serie Professional per offrirvi una cucina Viking

completa. Le cucine a gas ed elettriche sono ora disponibili in una vasta gamma di

dimensioni e configurazioni. I rangetop si traducono in una maggiore versatil ità,

consentendovi di personalizzare la vostra cucina

Viking in base al vostro stile culinario. I piani di

cottura svolgono una funzione simile ma si inseriscono perfettamente negli

appositi spazi di cucine preesistenti.

®

Cucine a gas e a
doppia

alimentazione da
76 cm di larghezza

Cucine a gas e a doppia
alimentazione da 

122 cm di larghezza 

Cucina elettrica
da 76 cm di
larghezza

Cucine a gas e a
doppia

alimentazione da
91 cm di larghezza

Piani di cottura a gas da
76 e 91 cm di larghezza

Piani di cottura elettrici da
76 e 91 cm di larghezza

Rangetop a gas da 76,
91 e 122 cm di larghezza 

Rangetop elettrico da
76 cm di larghezza

Fuoco unico a gas da 61 cm di larghezza (8 kW)







Frigoriferi/congelatori
per incasso side-by-side

da 107 e 122 cm di
larghezza

(sono disponibili 
modelli con dispenser)

Frigorifero/congelatore
per incasso montato
sul fondo da 91 cm di

larghezza

Comparto vini a tutta
altezza per incasso da

76 cm di larghezza

I forni per incasso a gas ed elettrici sono disponibili in numerose

configurazioni per adattarsi a qualsiasi cucina e darvi una mano in

più per cucinare in modo professionale. L’incredibile praticità dei

cassetti scaldavivande vi lascerà strabiliati e vi chiederete come siete riusciti a farne a meno

per tutto questo tempo. Il comparto multiuso è ideale per nascondere alla vista piccoli

elettrodomestici, pentole e tegami o cestelli porta spezie. Il sistema

di ventilazione Viking vi occorrerà indubbiamente quando

preparerete il vostro filetto di trota alle mandorle.

Naturalmente nessuna cucina sarebbe completa senza un bel frigorifero in cui conservare tutte le vivande fresche.

I frigoriferi/congelatori Viking offrono il meglio in quanto a refrigerazione. L’unità di refrigerazione bevande e

il comparto vini sono proprio quello che ci vuole quando ci sono ospiti da dissetare. E quando la festa è

finita, non dovrete far altro che accendere

la lavastoviglie Viking e spegner le luci.

Forno a gas singolo
da 90 cm di

larghezza
Cassetti scaldavivande
elettrici da 69, 76 e 90 cm
di larghezza

Comparti multiuso 
da 68, 76 e 90 cm
di larghezza

Forni elettrici singoli e 
doppi da 68, 76 e 90 cm
di larghezza

®

Stainless Steel
Black
White 
Almond
Biscuit
Stone Gray
Graphite Gray
Burgundy
Lemonade
Mint Julep
Forest Green
Viking Blue
Cobalt Blue
Eggplant

Cappe a muro e ad isola 

Lavastoviglie Quiet
Clean pienamente
integrata da 60 cm 

di larghezza
(sportelli optional nei colori

delle rifiniture Viking)

Comparto vini e
unità di refrigerazione
bevande da 61 cm

di larghezza





S E R I E  D E S I G N E R



®

L I N E A  D I  P R O D O T T I  D E L L A  S E R I E  D E S I G N E R

Benché l’aspetto estetico della serie Designer sia decisamente

minimalista, potete star certi che in quanto a potenza e

professionalità in cucina non abbiamo sacrificato nemmeno un

watt. Raffinatissimo design alla massima potenza. 

Le linee pulite e i contorni ben definiti dei forni ben si adattano ai

vostri stipi, mentre elementi come le manopole smussate e l’orologio

multifunzione analogico/digitale TimePiece™

sono un invito a cimentarsi nella nouvelle cuisine. La serie Designer è una linea per incasso,

facilmente adattabile a qualsiasi cucina. Per una praticità senza eguali in

cucina, abbinate al vostro forno un comparto multiuso e un cassetto

scaldavivande. I piani di cottura a gas contribuiscono a dare un

aspetto stilizzato con bruciatori ad alto rendimento mentre i piani di cottura

elettrici, dalle l inee altrettanto attuali, presentano gli elementi QuickCook™ che

raggiungono il massimo della potenza in tre secondi. Una vasta gamma di impianti di

ventilazione completano la forma e le funzioni della serie Designer.Piani di cottura elettrici da
76, 91 e 114 cm

di larghezza

Piani di cottura a gas da
76, 91 e 114 cm

di larghezza

Piani di cottura a piastra
continua da 76 e 91 cm

di larghezza

Cappe a muro e ad isola

Forni elettrici singoli da 68 e
76 cm di larghezza 

Cassetti scaldavivande
elettrici da 68 e 76 cm di
larghezza 

Comparti multiuso da 68 e
76 cm di larghezza

Forni elettrici doppi da
68 e 76 cm di larghezza 







®

In fatto di refrigerazione, la serie

Designer offre un’ampia scelta

di prodotti dal rendimento

sorprendente. I frigoriferi/congelatori

sono disponibili nel modello side-by-

side o montato sul fondo. I modelli optional pienamente integrati si fondono perfettamente con l’arredo della vostra

cucina. I comparti vini e l’unità di refrigerazione bevande tengono le vostre bibite preferite

sempre pronte per il consumo, ricreando un’atmosfera da

party perfetta. Potete anche decidere di installare una

lavastoviglie Quiet Clean dello stesso stile, che si adatta

silenziosamente ovunque. Finalmente l’alta moda incontra

l’alta cucina.

Frigorifero/congelatore per
incasso montato sul fondo

da 91 cm di larghezza
(sono disponibili modelli
pienamente integrati)

Frigoriferi/congelatori per incasso
side-by-side da 107 e 122 cm di

larghezza 
(sono disponibili modelli 

pienamente integrati e con dispenser)

Comparto vini a tutta
altezza per incasso da 

76 cm di larghezza
(sono disponibili modelli
pienamente integrati)

Lavastoviglie Quiet Clean
pienamente integrata da

60 cm di larghezza 
(sportelli optional 

nei colori delle rifiniture Viking)

Comparto vini e unità di
refrigerazione bevande
da 61 cm di larghezza

Stainless Steel
Black
White 
Biscuit
Stone Gray
Graphite Gray



G R I G L I A  A  G A S  P E R  E S T E R N I





G R I G L I E  A  G A S  P E R  E S T E R N I  D E L L A S E R I E  P R O F E S S I O N A L

Le griglie a gas Viking portano la professionalità oltre i confini della cucina. 

I bruciatori della griglia in acciaio inossidabile raggiungono una potenza di

cottura da 6,5 kW sufficiente a farvi fare bella figura con tutti i vicini attratti dal

profumo di una bella lombata di manzo. Il girarrosto professionale

vi farà vincere qualsiasi tipo di sfida culinaria, dalla cottura

del perfetto filetto di tonno a un tacchino da 11 kg. 

I bruciatori laterali ad altro rendimento poi si prendono cura di

tutti i vostri contorni, sia che stiate rosolando a fuoco vivo dei

funghi selvatici o che stiate semplicemente facendo sobbollire dei fagioli in

scatola. Tutte le griglie possono essere incassate all’interno di

una struttura personalizzata oppure possono

essere disposte su un carrello in acciaio

inossidabile. Non ci sarà più bisogno di andare a

mangiare fuori. Da ora in poi potrete mangiare

in giardino.

Stainless Steel
Viking Blue

Forest Green
Graphite Gray

®

Griglia a gas per
esterni da 105 cm

di larghezza

Griglia a gas per esterni
da 135 cm di larghezza

Griglia a gas per
esterni da 76 cm

di larghezza





P R O D O T T I  C U L I N A R I  D E L L A  S E R I E  P R O F E S S I O N A L





P R O D O T T I  C U L I N A R I  D E L L A S E R I E  P R O F E S S I O N A L

La Viking non fornisce solo elettrodomestici per la cucina ma anche tutto ciò di cui avete bisogno per cucinare. Le

pentole, i tegami e la coltelleria Viking sono tutti fatti per raggiungere gli stessi livelli dei migliori chef professionisti del

mondo garantendovi, al tempo stesso, una praticità senza eguali.

L’intera linea degli accessori per la cucina è progettata negli USA e

realizzata in Belgio utilizzando un materiale esclusivo a 7 strati (5 strati

per i tegami alti). Gli strati di acciaio inossidabile dallo speciale design e le leghe in

alluminio offrono il meglio in fatto di facilità di pulizia e di distribuzione del calore su tutta la superficie

di cottura compresa l’induzione. Le vostre mani sono protette dalle alte temperature raggiunte grazie

a manici ergonomici appositamente realizzati. 

L’intera collezione della coltelleria è fabbricata a mano a Solingen, in Germania.

Le lame affilate a mano contengono un’alta concentrazione di carbonio al cromo

vanadio per un’affilatura da lama di rasoio associata alla solidità dell’acciaio

inossidabile. La lama è costituita da un pezzo unico che scorre dalla punta al

manico, garantendo un perfetto equilibrio del coltello quando lo si tiene in

mano. I coltelli Viking sono disponibili con manico antiscivolo in poliuretano o in

solido acciaio inossidabile. Avendo gli strumenti giusti potrete cucinare tutto ciò

che desiderate. Con gli articoli da cucina e la coltelleria Viking a vostra

disposizione, potrete sorprendere persino voi stessi.

coltello da pane da 20 cm

coltello da chef da 25 cm

Esclusiva
costruzione 
multistrato

®







®

Dopo tante ore passate al tavolo da disegno, il team di progettisti della Viking 

è riuscito a condensare una performance professionale in un elettrodomestico da

banco. Contraddistinto dalla potenza e dalle caratteristiche di alta qualità che ci

si aspetta da un prodotto Viking, il mixer da cucina è in grado di lavorare qualsiasi

tipo di impasto senza

però farvi fare i pesi

per spostarlo grazie alle ruote posteriori Easy-

Glide™ che ne garantiscono il facile

spostamento per un’alta mobilità. Il mixer è

munito di frullino, frusta, uncino per impastare e ciotola ergonomica, tutti in dotazione standard. Tra gli accessori

optional rientrano la macina, l’utensile per fare gli insaccati, la macchina per fare la pasta, il frullatore, lo spremi agrumi

e la grattugia/affettatrice a disco. La struttura robusta e resistente farà sì che questo articolo

continui a fare il suo lavoro anche per le generazioni future.

Il bello è che con le sue rifiniture in sei possibili

colori questo articolo non passerà mai di moda.

White
Black
Stainless Gray
Graphite Gray
Cobalt Blue
Bright Red

Ciotola in acciaio
inossidabile con

manico

Frullino in
acciaio

inossidabile

Frusta in acciaio
inossidabile

Uncino per
impastare in

acciaio
inossidabile 

Accessori frullatore

800 watt (modello da 4,7 L)
1000 watt (modello da 6,6 L)


